eBcllevue Hotel

Cesky Krumlov

BANKETOVA NABIDKA

Vitejte v Bellevue Hotelu a v Le Jardin restauraci!

Radi Vam pripravime obchodni snidani, bufetovy obéd Ci gala vecefi dle Vasich predstav.
Vytvofime pro Vas lehké 3 - chodové menu, exkluzivni degustacni speciality, nabidneme vytecné dezerty
a doporucime Vam ta nejlepsi vina.

Prejeme dobrou chut a pffjemnou zabavu!

LE JARDIN RESTAURACE VINNY SKLIPEK LETNI ZAHRADA A LOUNGE

MENU ZDE VINNY LISTEK ZDE SPECIALNI AKCE ZDE

@bellevuehotels.cz - www.bellevuehotelkrumlov.cz - www.swisshm.eu

tanaged by SWISS® HOSPITALITY

/' MANAGEMEN


https://www.lejardinrestaurant.cz/
https://www.lejardinrestaurant.cz/restaurace/o-restauraci/
https://www.lejardinrestaurant.cz/restaurace/o-restauraci/
https://www.lejardinrestaurant.cz/menu/a-la-carte/
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eBcllevue Hotel

Cesky Krumlov

Obsah banketové nabidky

e Kavové prestavky Bellevue* strana 2
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e Menu Bellevue a Gourmet* strana 3
e Servirovana menu strana 4
e Degustacni menu strana 4
e Bufetova menu strana 5
e Ndpoje strana 7

Uvedené ceny v banketové nabidce jsou v CZK za osobu a zahrnuji DPH.

* VVeSkera menu Bellevue a Gourmet se vztahuji k vybéru konferencniho balicku, viz dokument ,Cenova
nabidka“

Pro vice informaci nds prosim kontaktujte na emailu sales@bellevuehotels.cz

nebo telefonu +420 380 720 113.

Latran 77, 381 01 Cesky Krumlov, Ceskd republika « info@bellevuehotels.cz - www.bellevuehotelkrumlov.cz - www.swisshm.eu
SWISS® HOSPITALITY

Managed by \ANAGEMEN



Jsou uréené pro minimalni poCet 10 osob.

Doméci drobenkovy kold¢, mini croissanty, slany §tridl (2 ks/osoba)
Cerstvé ovoce

Kava, Caj, dzbany s vodou ochucené citrusy

Domacfi ovocny kold¢, Misa fezy (2ks/osoba)
Cibulovo syrovy Quiche, mini sendvi¢ Sunka syr
Cerstvé ovoce

Kava, Caj, dzbany s vodou ochucené citrusy

Malinovy muffin s ¢okolddou, hruskovy zavin s mandlemi (2ks/osoba)
Quiche s uzenym lososem a $penatem, Italsky mini sendvi¢ ( mozzarella, pikantni salam bazalka)
Cerstvé ovoce

Kava, Caj, dzbany s vodou ochucené citrusy

Panna cotta, domdci kola¢ s drobenkou (2ks/osoba)
Mini sendvic s kufecim masem a omackou Aioli, tortilla uzenim lososem a avokadem
Mini salat A la Caesar
Cerstvé ovoce

Kava, Caj, dzbany s vodou ochucené citrusy



Menu je soucasti konferencniho balicku Bellevue
3 - chodové menu bez konferencniho balicku: 400,- CZK/osoba

V cené menu je 1 nealkoholicky napoj/osoba

Krém z peceného kvetaku se slaninou a krutony
Bramborova polévka s majorankovym olejem

Kureci nebo Hovézi vyvar se zeleninou a vajecnou sedlinou

Filet ze pstruha s bylinkovym pestem a kroupovym rizotem s houbami
Veprova panenka se slaninou, Stouchané brambory s pe¢enou kofenovou zeleninou a konakovou omackou
Konfitované kachni stehno se zelim a karlovarskym knedlikem

Hovézi po Burgundsku s zampiony, slaninou, videnskou cibulkou a bramborovou kasi

Cheesecake s malinovym coulis
Variace sorbetd s ovocem
Sacher dort se $lehackou

Jablecny kolac

Trhany salat s karamelizovanou Salotkou a kozim syrem
Hovézi jazyk s celerovym salatkem a kienem

Kachni Rillettes a zelné chutney



Menu je soucasti konferencniho balitku Gourmet
3 - chodové menu bez konferencniho balicku: 750,- CZK/osoba

V cené menu je 1 nealkoholicky napoj/osoba

Kachni kroketa s rozinkovym pyré a rozmarynova brioska
Lososovity pstruh s celerovym pyré, smazenou cizrnou a omackou BeureBlanc

Vanilkové Créme Brulée

Roastbeef s cesnekovou majonézou a bylinkovy koblizek
Vepfova panenka Sous-vide cesnekové pyré, peCenymi grenailemi,kimchi

Slehané mascarpone s marinovanymi fiky v pomerancové $taveé

Ceasar salat s krutony a parmazanem
Hovézi zebro s kfenovo bramborovou kasi a Spenatovy krém

Cokoladovy dortik s kokosovou omackou

JihoCeska kulajda s koprem
Pecené kachni stehynko se zelim, knedliky

Starocesky kolac trochu jinak

Silny hovezi vyvar s jatrovymi knedlicky
Svickova na smetané s houskovym knedlikem a brusinkami

Ovocny sorbet

Zelnd polévka s klobaskou
Smazeny veprovy fizek s pazitkovym bramborem, okurkovy salat

Domaci drobenkovy kolac



Cena menu véetné vina: 2.150,-CZK/osoba

Cena menu bez vina: 1.500,-CZK/osoba

Amusebouche

CH.C. ANDRE SEKT, SUCHE — VLADIMIR TETUR, VELKE PAVLOVICE

Ozehnuty losos, cibule, zazvor, limetka

SAUVIGNON MORAVINO, POZDNI SBER /SUCHE —MORAVINO, VALTICE

Horcéiény chléb, veprové koleno, kyselé okurky, bramborovy chips

HIBERNAL, VYBER Z HROZNU/POLOSUCHE — OMASTA, BOJANOVICE

Dynovd polévka, slanina, salvéj

Platys, petrzelové risotto , spek, sezam

CHARDONNAY TRAMIER, RESERVE, SUCHE — L. Tramier&Flls, FRANCIE

Danék, kapusta, pomerané, ¢ervena repa, kastany

COTESDURHONEVILLAGES, SUCHE — CuvéeSabrine, André Brunell

Bramborova tasticka, jablko, povidia, rum

Lokus CERVENY, SLADKE — JAN SVATEK, NEMCICKY



Marinovany losos s bulgurem s kimchi a jablky
Mozzarella s rajcaty a bazalkovym pestem
Kureci rolada pInéna masovou fasi s bylinkami a slaninou
Dlouho taZeny vepfovy bicéek dipem Guacamole

Variace zahrani¢nich a tuzemskych syr( a uzenin

Variace kiehkych salatd
Mrkvovo-polnickovy salat s granatovym salatem

vyveyv

Medovo hofci¢ny, Balsamico dresing

Veprova zebra s ovocnym chutney
Kureci mini fizeCky
Stouchané brambory s dynf
Variace pecCiva
Dipy:

Doméci tatarka
Cesnekovo bylinkovy

Rajcatovy

Misa Cerstvého ovoce
Variace minidezert(

Panna cotta



Bulka s hovézim Carpaccio s olivovou tapenadou
Uzeny pstruh se saldtem Cervené cocky a kienem
Parmska Sunka s marinovanou hruskou

Kachni Rillettes se zelnym chutnej s maracujou

Variace trhanych salétl s ¢esnekovymi krutony
Fenyklovy salat s citrusy a ofechy
Salat z Cervené fepy s ovocem a rukolou

medovo vinni dresing, koprovy dresing

Vepfova panenka se aladijon
Hoveézi hrudi s vinou glazurou
Losos s bazalkovo limetkovym bulgurem
Bramborova kase
Medova kofenova zelenina

Variace pecCiva

Variace Gerstvého ovoce
Variace minidezert(

Cokoladovy krém s vanilkovou hlinou



Hovézi roastbeef s kienem a jablecno celerovym salatkem
Uzena treska s bylinkovym tvarohem a kaviarem z Hranace
Terinka z foie gras s koprovou brioskou a visfovou marmeladou
Hovézi tatarak se zazvorovou marinadou s chlebovym chrunchy

Selekce francouzskych syr(

Variace krehkych salatd s dresinkem
Ceasar salat s Cesnekovymi krutony
PeCeny kozi syr s variaci salatu hruskovy dresing a piniemi

Francouzsky dresing, hofc¢icovo-medovy dresing

Lehce zauzend kachni prsa s omackou z pomeranc(
Vepfova panenka s Pecorinem a krémovym porkem
Divocak se Sipkovou omackou
Morsky vlk s kofenovou zeleninou s koriandrem
Pecené nadivka s bylinkami
Brambory v popelu

Variace pecCiva

Variace minidezertd
Vanilkové Cremebrilée
Cokoladové lanyze

Cokoladovy dortik



Mattoni, Aquila 0.33I

Mattoni, Aquila 0.75I

Evian, S. Pellegrino 0.75I

Cola, Fanta, Sprite, Tonic 0.33
Rauchjuice 0.21

Redbull 0.25I

Pilsner Urquell 12°, Clausthaler 0.33l
Espresso, Espresso Lungo
Espresso doppio

Latté, Cappuccino, Viderska kava
Ledovéa kava

Irska kdva

Caj

Horka Cokolada

Doméci limondda

60 CZK
110 CZK
120 CZK
60 CZK
60 CZK
80 CZK
50 CZK
60 CZK
70 CZK
70 CZK
70 CZK
90 CZK
50 CZK
60 CZK
100 CZK
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https://c.lejardinrestaurant.cz/files/Vinnylistek2018.pdf

Z&kladni 3 h, 240 KC / 6 h, 380 KC

mineralni voda Mattoni, neperliva voda Aquila, pomerancovy a jablecny dzus, Coca cola, kava, ¢aj

Premiér 3 h, 340 KE / 6 h, 550 K¢

mineralni voda Mattoni, neperliva voda Aquila, dzbany s vodou ochucené limetkou a ¢erstvou matou,
Cerstvy pomerancovy fresh, Rauch Cerny rybiz, Coca cola, kdva, ¢aj

Ceny uvedené za jednu osobu a uvedeny pocet hodin.



